Entdecke Kalabrien - Siiditalien FIRMENPRASENTE - WEIHNACHTEN 2026

Firmenprasente
mil Herkunfl.

FEINKOST & SPEZIALITATEN AUS SUDITALIEN

Ausgewahlte Spezialitdten aus zwei kalabrischen
Familienbetrieben, als besonderes Zeichen der Wertschatzung fur

Kunden, Geschdftspartner und Teams.
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Bio-Olivendl aus eigener Miihle.
Liquirizia di Calabria D.O.P.: kalabrische StiZholzwurzel mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung.
Zwei Familien. Zwei Handschriften. Ein Prasent mit Geschichte.

GRUSSKARTE AUF WUNSCH INKLUSIVE

Sahra Louhichi - sahra@entdeckekalabrien.de
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Entdecke Kalabrien - Siiditalien DREI ZUSAMMENSTELLUNGEN ZUR AUSWAHL

Auf einen Blick: drei Priasentstufen,
je nachdem, wen Sie beschenken.

LIEFERTERMIN

nach Absprache

Geschenkverpackung und Herkunftskarte inklusive; GruBkarte auf Wunsch
ebenfalls. Gern legen wir auch lhre eigenen Karten bei.

FUR EIN FEINES DANKESCHON

UNSERE EMPFEHLUNG

FUR IHRE WICHTIGSTEN
BEZIEHUNGEN

Piccolo Classico Gran Riserva

- MIT LIMOLIO

e Bio-Olivendl extra - 0,751

e Bio-Olivendl extra- 0,25 | e Bio-Olivenodl extra- 0,5 |
LimOlio Signat
e Bergamotte & e Clementine & ‘ E:iltio:)- O|g2r15alure
StRholzwurzel - 230 g SuBholzwurzel - 230 g ’
2 Konfitl h
o Cracker mit StiBholzwurzel e SiRholz-Creme mit Olivendl ‘ on . dren nac
Wahl -je 230 g
® Geschenkverpackung e Cracker mit StiBholzwurzel

o SiRholz-Creme mit Olivenol
® Geschenkverpackung e Bio-Lakritzbonbons
o Cracker mit StuBholzwurzel

o Geschenkverpackung

netto je Box 34 € netto je Box 49 € netto je Box 89 €
J

-

Essenziale fiir 17,90 € netto (Seite 3). Fiir gréBere Stiickzahlen entwickeln wir auch

Kleineres Budget?
( cieres l]d"et individuelle Losungen unter 17,90 € netto.

ab 25 ab 50 ab 100 ab 250

Listenpreis Firmenkonditionen Staffelpreis Projektpreis

Prasentstufen frei kombinierbar: Die Mindestabnahme von 25 Prasenten gilt fir den Gesamtauftrag, zum Beispiel Classico fiir Ihre
Kunden und Gran Riserva fir Ihre wichtigsten Partner. Konfitiire nach Wahl: Bergamotte, Clementine oder Feige, ohne Aufpreis.

Weihnachten 2026: Liefertermin individuell vereinbar - Mindestabnahme 25 Prasente - Zentrale Lieferung an eine Lieferadresse
innerhalb Deutschlands inklusive. Direktversand an mehrere Empfangeradressen gegen Aufpreis - Alle Preise netto.
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Entdecke Kalabrien - Siiditalien ERGANZENDE AUSWAHL

7wel Alternativen.

Fiir Liebhaber feiner Ole. Oder bewusst kompakt.

Fir Empfanger, die lieber herzhaft genielBen, und fir gréBere Teams, Veranstaltungen oder klar
definierte Budgets, ohne auf Herkunft und Qualitat zu verzichten.

DUETTO - DIE OLIVENOL-EDITION

Zwei Ole aus einer Miihle.

e Bio-Olivendlextra- 0,51
e LimOlio Signature Edition - 0,5 |
e Geschenkverpackung und Herkunftskarte

e GruBkarte auf Wunsch inklusive

pe——
<0 G Acauanm |

Bl oy

4 9 € netto je Box

ESSENZIALE - BEWUSST KOMPAKT

Eine feine Geste mit Geschichte.

e Bio-Olivenol extra - 0,25 |

Geschenkkarton
e Herkunftskarte

GruRkarte auf Wunsch inklusive

17,90 €

Gleicher Preis wie Classico, zwei Geschmacksrichtungen: Duetto und Classico lassen sich innerhalb eines Auftrags frei kombinieren.
Zentrale Lieferung an eine Lieferadresse innerhalb Deutschlands inklusive. Direktversand an mehrere Empfangeradressen gegen
Aufpreis.
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Entdecke Kalabrien - Siiditalien

OLIO & SIGNATURE EDITION

7Zwei Ole. Eine Miihle.

Das Herzstiick jedes Prdsents.

Das Bio-Olivendl der Tenute dell’Acquaniti steht im Mittelpunkt unserer Prasentlinien. Neu im

Sortiment: LimOlio, die Signature Edition mit Zitronen aus eigenem Anbau.

S TENITE
(2" ¢ acauahm ‘ '

.9

2

.

OLIO - BIO-OLIVENOL EXTRA

Das Original

Frisches Gras. Stifse Mandel.
Ein feiner Hauch Tomate.

Tiefgrin mit goldgelben Reflexen. Am Gaumen
charaktervoll, mitgepragt von der autochthonen Sorte
Dolce di Rossano.

Serviertipp: zu frischem Brot, Antipasti oder als letzter
Akzent auf Pasta und Gemdise.

In jedem Préasent

SIGNATURE EDITION
LimOlio

Zwei Ernten.
Eine kalabrische Handschrift.

Bio-Oliven und Bio-Zitronen aus eigenem Anbau
treffen bereits beim Mahlen aufeinander und vereinen
sich zu einer unverkennbar kalabrischen Komposition.
So entsteht ein fruchtig-krauteriges Ol mit frischen,
feinen Zitronennoten.

Serviertipp: roh Uber Salate, warm zu Fischgerichten oder
als letzter Akzent direkt am Tisch.

In Gran Riserva und Duetto - als Zusatz zu jeder Box:
0,25 | fur + 15 €

Oliven und Zitrusfriichte: die zwei Symbole der Piana di Sibari, vereint in einer Flasche.

Sahra Louhichi - sahra@entdeckekalabrien.de
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Entdecke Kalabrien - Siiditalien

SPEZIALITATEN DIREKT VOM ERZEUGER

HERKUNFT

Zwei Hauser, eine Landschaft,
eine Herkunft, die man schmeckt.

Die Herkunft hinter jedem Prasent.

Die Tenute dellAcquaniti bei Pietrapaola an der lonischen Kiste Kalabriens.

Der Geschmack Kalabriens.

An der ionischen Kiiste Siditaliens, in Pietrapaola, pflegt die
Familie seit drei Generationen rund 18.000 Olivenb3ume,
darunter die autochthone Sorte Dolce di Rossano. Die Oliven
werden innerhalb weniger Stunden in der eigenen Miihle
verarbeitet, bei unter 27 °C kalt extrahiert und vor Ort
abgefullt.

Griin-fruchtig. Elegant bitter. Fein pfeffrig im Abgang.

Ein O, das man nicht nur verwendet, sondern bewusst
serviert: zu frischem Brot, Antipasti oder als feiner Abschluss
Uber Pasta und Gem{Use.

Von geschulten Priifern verkostet und als Extra Vergine
bestatigt, ohne festgestellten Fehlton. Dazu enthélt das Ol
15 mg Vitamin E je 100 g, das sind 125 % der europaischen
Referenzmenge.

MESSBARE QUALITAT

0,26 %

freie Fettsauren

Zulassiger Héchstwert
fiir Extra Vergine: 0,80 %

AuBBergewdhnlich niedrig: ein
messbarer Ausdruck von Frische
und sorgfaltiger Verarbeitung.

T e N Y
ppne
i

Verarbeitung der SiBholzwurzel bei Romano.

Kalabrische Siiholzwurzel
Liquirizia di Calabria D.O.P.: die Wurzel,

aus der echtes Lakritz entsteht.

In der Piana di Sibari wachst die kalabrische
SiRholzwurzel wild. Seit 1940 widmet sich die
Familie Romano ihrer Verarbeitung. Die Wurzeln
werden von Hand geerntet und in unmittelbarer
Nahe der Felder verarbeitet.

Diese besondere Wurzel pragt mehrere
Spezialititen des Sortiments, von den
fruchtreichen Bio-Konfitliren tber die SiiZholz-
Creme mit Olivendl bis zu den Bio-
Lakritzbonbons, und verleiht ihnen ihre
unverwechselbare kalabrische Handschrift.
Auch Uber die Feinkostlinie hinaus wird die Wurzel fir

Anwendungen in der Lebensmittel-, Krauter- und
Pharmaindustrie weiterverarbeitet.

Liquirizia di Calabria D.O.P.: kalabrische Siiholzwurzel

D.O.P. bezeichnet die geschitzte Ursprungsbezeichnung. Erzeugung, Verarbeitung und Herkunft sind an

das festgelegte Gebiet gebunden, mit derselben EU-Schutzstufe wie Parmigiano Reggiano und Prosciutto di

Parma. Flr StiBholzwurzel gibt es in Europa genau eine solche Herkunftsbezeichnung: Liquirizia di Calabria

D.O.P.

Ein Prdsent wird danach beurteill, was der Beschenkte dariiber erzdhlen kann.

Sahra Louhichi - sahra@entdeckekalabrien.de
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Entdecke Kalabrien - Siiditalien HERKUNFT & HANDWERK

Was dieses Prasent besonders macht.

Herkunft. Handwerk. Nachweisbare Qualitat.

3 GENERATIONEN
18.000 OLIVENBAUME
CA. 200 HEKTAR
EIGENE MUHLE

OLIO + LIMOLIO

PIETRAPAOLA - KALABRIEN ROMANO - PIANA DI SIBARI
' L] L] L] LX)

Tenute dell'Acquaniti Kalabrische SiiBholzwurzel

Olivendl aus einer Herkunft: in Pietrapaola angebaut, in Kalabrische StiRholzwurzel aus der Piana di Sibari. Sie

der eigenen Miihle bei unter 27 °C kalt extrahiert und wachst wild, wird von Hand geerntet und seit 1940

vor Ort abgefillt. Mit der autochthonen Sorte Dolce di von der Familie Romano in unmittelbarer Nahe der

Rossano. Felder verarbeitet.

Ein Ol. Eine Herkunft.

Vom Olivenbaum bis zur Flasche bleibt dieses Ol in Pietrapaola: dort gewachsen, in der eigenen Miihle
verarbeitet und vor Ort abgefiillt. Eine klar nachvollziehbare Herkunft statt einer anonymen ,Mischung
von Olivendlen aus der Européaischen Union®, wie sie viele Etiketten im Handel ausweisen.

D.O.P. Seit 1940 ISO 22005 EU-Bio >80 %
Kalabrische Familienbetrieb, Zertifizierte Beide Hauser Fruchtanteil bei den
StRholzwurzel. spezialisiert auf Ruickverfolgbarkeit biologisch Konfitliren; ohne
Geschitzte kalabrische entlang der Kette. zertifiziert; Ol unter industrielle
Ursprungs- SiRholzwurzel. IT-BIO-004. Konservierungs-
bezeichnung. stoffe.

Fine Herkunft, die man erzdhlen kann.
Fine Qualitdt, die sich belegen ldsst.
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Entdecke Kalabrien - Siiditalien

Individuell zusammengestellt.

Passend zu Stiickzahl und Budget.

Nennen Sie uns Stlickzahl und Netto-Budget, wir machen Ihnen einen passenden Vorschlag.

Kleinere Prasente und Einzelprodukte stellen wir auf Anfrage individuell zusammen.

DAS ORIGINAL

Natives Bio-Olivenol extra
Bio - eigene Mihle - Tenute
dell'’Acquaniti

0,251-0,51-0,751

Bergamotte &
SiiBholzwurzel

Bio - Giber 80 % Frucht - Romano

230 g

H o e
A

Cracker mit SiiBholzwurzel

Glutenfrei - Carnaroli-Vollkornreis

Bio-18 g

Einzelprodukte ab 25 Stiick je Position, Preise auf Anfrage. Alle Preise netto.

NEU

& SRR

SIGNATURE EDITION
LimOlio

Bio-Oliven und Bio-Zitronen aus
eigenem Anbau, bereits beim
Mahlen vereint
0,251-0,51-0,751

Zusatz zu jeder Box: 0,251 + 15 €

~

Clementine &
SiiBholzwurzel

Bio - Gber 80 % Frucht - Romano

230 g

Bio-Lakritzbonbons

SiRholzwurzel - Honig - Rohrzucker

Bio-50g

Crema di Liquirizia

SiiBholz-Creme mit
Olivenol

StiBholzwurzel, verfeinert mit
Olivendl

Gourmet

Feige & Siilholzwurzel

Uber 80 % Frucht - Romano

230 g

Kriutertees

Radilizia pur - La Tisana mit acht

Zutaten

Bio-18 g

StiBholzhaltige Erzeugnisse: Bei Bluthochdruck sollte ein GibermaRiger Verzehr vermieden werden. Zutatenlisten, Nahrwerte und

Allergene erhalten Sie mit dem Angebot.
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Entdecke Kalabrien - Siiditalien IHR FIRMENANGEBOT

Vier Angaben gentigen.

Fir lhr individuelles Angebot bendtigen wir nur diese Angaben.

° Stiickzahl ° Thre Auswahl
Wie viele Prasente bendtigen Sie? z. B. 40 x Classico und

10 x Gran Riserva, oder nennen Sie
uns einfach Ihr Budget.

Liefertermin Lieferung
Wann sollen die Prasente Eine Firmenadresse oder mehrere

ankommen? Empfangeradressen?

Sie erhalten ein konkretes Angebot.

Mit Inhalt, Verpackung, GruBkarte auf Wunsch, Gesamtpreis, Lieferbedingungen und
verbindlichem Liefertermin. Bestellung und Termin werden anschlieBend bestatigt.

DAS GANZE JAHR UBER R .
Ob Kundenjubildum, Projektabschluss, besonderer

Werts C}ld tzu ng /{6 nnt Meilenstein oder personliches Dankeschén: Unsere
kez'nen festen Anlas& Prasente sind fiir weit mehr als Weihnachten gedacht.

Liefertermin individuell vereinbar, auch kurzfristige Anfragen priifen wir gern - Mindestabnahme 25 Prasente - Zentrale Lieferung an
eine Lieferadresse innerhalb Deutschlands inklusive. Direktversand an mehrere Empfangeradressen gegen Aufpreis - Preise netto.

Angebot fiir Ihre
Firmenprasente anfragen

IHRE ANSPRECHPARTNERIN IN DEUTSCHLAND

Sahra Louhichi

Generalvertrieb Deutschland

Personliche Betreuung von der Auswahl der passenden Prasente bis zur
individuellen Zusammenstellung und Angebotsabwicklung.

sahra@entdeckekalabrien.de

Erzeuger: AgriCarli P. soc. Coop. a.r.l., Pietrapaola, und Romano Liquirizia S.r.l., Corigliano-Rossano, Kalabrien, Italien.
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